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&) MENU DE FETES DE FIN D’ANNEE hury Chesons

50 €

ENTREE

Tataki de thon

Délicate sauce ponzu, fraicheur de fenouil et pomme Granny Smith
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N Vol-au-vent forestier & foie gras maison
Alliance de champignons des bois et foie gras, dans un feuilletage doré
PLAT

Filet de canette, jus court, pressé de pomme de terre et légumes glacés
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Dos de cabillaud skrei rétie, crémeux Dubarry, légumes glacés
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Le rocher des fétes
Chocolat intense, noisette et praliné.
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Le finger des épices de Noél

Pain de Génes, chocolat blanc, orange confite et amere

Toute ’équipe du Petit Luce vous souhaite
de trés belles fétes de fin d’année




