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50 €

ENTREE

Cromesquis de canard confit « sauce aigre douce et pickles de légumes

e Ou
|
o) Raviole de langoustine et sa bisque corsée
PLAT

Supréme de pintade et sa tombée de Girolles
Ou

Filet de Turbot « émulsion de champagne »

@

(Garniture « Purée de Panais, pressée de pomme de terre, légumes glacées »)

DESSERT

Autour de la Noisette « Biscuit Joconde noisette, praliné, poudre noisette ... »
Ou

Finger chocolat « Craquant chocolat, crémeux chocolat

@

Valrhona 80%, coeur myrtille »

Toute ’équipe du Petit Luce vous souhaite
de trés belles fétes de fin d’année




